
Explora la gastronomía en un mundo en constante cambio. Tas�ng 
Tomorrow u�liza la crea�vidad del presente para preservar los sabores 
y saberes del pasado y prepararse para un futuro adaptado al cambio 
climá�co.

Esta innovadora plataforma digital (www.tas�ngtomorrow.org), 
concebida por el filósofo experimental Jonathon Keats, se enfoca en la 
transformación de herencias culinarias a través de la experimentación 
con ingredientes alterna�vos. 

¡Descubre la comida del futuro! 

Descubre el sabor del futuro y la sostenibilidad.

Un evento presentado por la Cátedra UNESCO de Futuros, LabCit y el comedor de la UAMC

¡No te lo pierdas! 

Probando el mañana: 
Sabores del Futuro en México

21 de noviembre 2023, comedor UAMC


